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WAZNE

JESLI W OKRESIE OBOWIAZYWANIA NINIEJSZEJ GWARANCJI KLIENT ZAMONTUJE W OBJETYM GWARANCJA URZADZENIU ENODIS CZESC
INNA, NIZ NIEZMODYFIKOWANA NOWA LUB REGENEROWANA CZESC POCHODZACA BEZPOSREDNIO OD FIRMY FRYMASTER DEAN, LUB
OD JEDNEGO Z JEJ AUTORYZOWANYCH OSRODKOW SERWISOWYCH, LUB JEZELI STOSOWANA CZESC ZMODYFIKOWANOBY POZA JEJ
KONFIGURACJE ORYGINALNA, NINIEJSZA GWARANCJA STRACI WAZNOSC. PONADTO, FRYMASTER DEAN ORAZ FIRMY Z NIMI
AFILIOWANE NIE BEDA ODPOWIADALY Z TYTULU OC, SZKOD WYNIKOWYCH, I/LUB KOSZTOW PONOSZONYCH PRZEZ KLIENTA
WYNIKAJACYCH, CZESCIOWO LUB CALKOWICIE, Z ZAINSTALOWANIA WSZELKICH ZMODYFIKOWANYCH CZESCI I/LUB CZESCI
UZYSKANYCH ZE ZRODLA INNEGO NIZ AUTORYZOWANY OSRODEK SERWISOWY.

WAZNE
Urzadzenie przewidziane jest do obstugi fachowej i eksploatowac je powinny wylacznie osoby posiadajace kwalifikacje.
Instalacji, konserwacji i naprawy dokonywaé powinni wylacznie kwalifikowani serwisanci z autoryzowanych osrodkéw
Frymaster Dean Factory Authorized Service Center (FASC) lub inni kwalifikowani specjalisci. Dokonywanie instalacji,
konserwacji lub naprawy sprzetu przez personel nieposiadajacy kwalifikacji moze skutkowa¢ uniewaznieniem gwaranciji.
Definicja osoby posiadajacej kwalifikacje znajduje sie w Rozdziale 1 tej instrukcji.

WAZNE
Urzadzenie niniejsze instalowaé mozna tylko w zgodnosci z odpowiednimi przepisami krajowymi i Ioke’llnymi dla kraju i/lub
regionu, w ktérym ma miejsce instalacja. Istotne szczegéty znalez¢ mozna w: WYMAGANIA PRZEPISOW KRAJOWYCH w
Rozdziale 2 niniejszej instrukcji.

ZAWIADOMIENIE DLA KLIENTOW W USA
Urzadzenie niniejsze musi by¢ instalowane w zgodnosci z przepisami hydraulicznymi miedzynarodowego zrzeszenia Building
Officials and Code Administrators International, Inc. (BOCA) oraz przepisami sanitarnymi dla restauracji (Food Service
Sanitation Manual) amerykanskiej Agencji d/s Zywnosci i Lekéw (Food and Drug Administration).

WAZNE
Rysunki i zdjecia zamieszczone w niniejszym tekscie maja ilustrowaé czynnosci eksploatacyjne, czyszczenie i czynnosci
techniczne, ktére nie musza pokrywa¢ sie z procedurami przyjetymi przez kierownictwo miejscowego zaktadu.

OSWIADCZENIE DLA UZYTKOWNIKOW FRYTOWNIC WYPOSAZONYCH W KOMPUTER
U.S.A.
Niniejsze urzadzenie spetnia parametry z Rozdzialu 15 Przepiséow FCC. Eksploatacja dopuszczona jest pod dwoma
warunkami: 1) Urzadzenie to nie moze powodowac¢ szkodliwych zakiécen oraz 2) Urzadzenie to musi przyjmowac wszelkie
zewnetrzne zakidcenia, w tym powodujace jego nieprawidiowe funkcjonwanie. Mimo, ze skontrolowano i zaliczono urzadzenie
do kategorii A, wykazano réwniez, ze spetnia ono parametry kat. B.

KANADA

NIniejsze urzadzenie cyfrowe nie narusza ograniczen dla kat. A lub B w zakresie emisji szumu czestotl. radiowych, zgodnie z
parametrami normy ICES-003 Ministerstwa Komunikacji Kanady.

Cet appareil numerique n’emet pas de bruits radioelectriques depassany les limites de classe A et B prescrites dans la norme
NMB-003 edictee par le Ministre des Communcations du Canada.

A ZAGROZENIE

Niewlasciwa instalacja, regulacja, konserwacja, lub serwisowanie oraz nieupowaznione modyfikacje urzadzenia moga by¢
przyczyna strat materialnych, obrazen ciata lub smierci. Nalezy uwaznie przeczyta¢ instrukcje instalacyjna, eksploatacyjna
oraz serwisowq przed przystapieniem do instalowania lub serwisowania sprzetu.

A ZAGROZENIE

Przednia krawedz urzadzenia nie jest schodkiem! Nie nalezy stawaé¢ na urzadzeniu. W wyniku poslizgnie¢ oraz kontaktu z
rozgrzanym olejem/tluszczem piekarskim moze dojs¢ do powaznych obrazen.

A ZAGROZENIE

W poblizu tego urzadzenia oraz wszelkich innych urzadzen grzejnych nie przechowujemy i nie uzywamy benzyny lub innych
ptynéw tatwopalnych.

A ZAGROZENIE

Jesli frytownica wyposazona jest w uklad filtracyjny, pod koniec dnia pracy urzadzenia nalezy opréznia¢ tace okruchowa do
zaroodpornego pojemnika. Niektére drobiny zywnosci maja zdolno$¢ samoistnego zaptonu, gdy pozostawi¢ je zanurzone w
okreslonego rodzaju tluszczach roslinnych.

/\ OSTROZNIE
Nie nalezy ostukiwa¢ koszy smazalniczych lub innych naczyn/sztuécéw na opasce fugujacej obudowe frytownicy. Opaska ta
ma funkcje uszczelniania spoin miedzy dwiema kadziami. Ostukiwanie na niej koszy smazalniczych by spowodowac sptyniecie
tluszczu znieksztalci wkrotce opaske, co negatywnie odbije sie na jej funkcji uszczelniajacej. Demontaz tego elementu
uszczelniajgcego przewiduje sie wylacznie podczas czyszczenia.




FRYTOWNICE ELEKTRYCZNE BIRE14/MRE14
ROZDZIAL 1: WSTEP

1.1 Ogodlne

Przed podjeciem proby uruchomienia sprzetu, prosimy o uwazne zapoznanie si¢ z zaleceniami niniejszej
instrukcji. Instrukcja obejmuje wszelkie konfiguracje modeli McDonald’s serii RE14. Wigkszo$¢ podzespotow
frytownic tej serii jest zamienna, a omawiajac je tacznie bedziemy okreslali jako “Frytownice RE14”.

Chociaz podobny w zjawienie si¢ do PH14 Mcdonald’s elektryczny frytownice , ten RE14 frytownice cecha
pewien znaczaco rézny obracajacy element rezygnowaé an uwydatnia¢ mianowaé. Ten Euroobligacja -
Spojrzenie mianowac przylacza pewien pelny pakiet marynarka i pewien duzy peiny pakiet suszy¢ , ktory
zapewnia O6W smazy i inny gruzy , maja by¢ myt w ten filtr ptukaé. Inny rysy twarzy , wliczajac w to ten
gleboki zimny - pasy i tatwy wobec czysty , otworzy¢ frypots pozostawacé do zaptaty zasadniczo stabilizacja
cen, kursow itp.. Ten REI14 frytownice jesteScie kontrolowany rezygnowa¢ ten M2000 rachmistrz.
Frytownice w ten seria wchodzi¢ pelny - albo rozszczepia¢ - podatek od wartosci dodanej uporzadkowanie , i
moga by¢ kupit réwnie pojedynczy jednostki albo w baterie od odpowiednio do pig¢ frytownice.

1.2 Informacje bhp

Przed podjgciem proby uruchomienia sprzgtu, prosimy o wszechstronne zapoznanie si¢ z tre$cia niniejszej
instrukcji.

W tekscie instrukcji natrafia¢ bedziecie Panstwo na zawiadomienia umieszczone w podwojnych ramkach, jak
zamieszczona ponize;j.

/\ ZAGROZENIE
Rozgrzany ttuszcz piekarski powoduje bardzo powazne oparzenia. Nie wolno nigdy
przemieszczaé¢ frytownicy z goracym tluszczem, ani przelewaé¢ goracego tluszczu miedzy
pojemnikami.

A UWAGA - ramka zawiera informacj¢ o czynnosciach lub warunkach, moggqcych spowodowaé wadliwe
dzialanie lub przestoj urzqdzenia.

& OSTROZNIE ramka zawiera informacj¢ o czynnosciach lub warunkach, mogqcych spowodowaé
uszkodzenie urzqdzenia, oraz jego wadliwe dziatanie.

A ZAGROZENIE — ramka zawiera informacje o czynnos$ciach lub warunkach, moggcych spowodowaé
obrazenia pracownikow, uszkodzenie urzadzenia i/lub jego wadliwe dziatanie.

Frytownice omawianej serii wyposazone sa w nastegpujace automatyczne zabezpieczenia:

1. Podwoéjne czujniki przekroczenia dopuszczalnej temperatury, odlaczajace zasilanie podzespotow, na
wypadek awarii przyrzadéw sterujacych temperatura.

2. Wylacznik bezpieczenstwa wbudowany w zawodr spustowy zapobiega uruchomieniu nagrzewania przy
chocby czgSciowym otwarciu spustu.
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1.3 Informacje o komputerze sterujacym dla M2000

Niniejszy sprzet poddano prébom i stwierdza si¢ spelnianie przezen warunkoéw granicznych dla sprzgtu
cyfrowego kat. A, w rozumieniu Rozdzialu 15 regulaminu FCC. Mimo, ze urzadzenie niniejsze
zweryfikowano jako nalezace do kat. A, stwierdza si¢ rOwniez iz spetnia ono parametry dla kat. B. Parametry
te przewiduja pewien zakres ochrony przed szkodliwymi zaktoceniami podczas eksploatacji urzadzenia w
warunkach zakladowych. Sprzet niniejszy wytwarza, wykorzystuje i  moze promieniowa¢ falami
czestotliwosci radiowej oraz moze, w razie niezgodnej z instrukcja instalacji lub obshugi, powodowac
szkodliwe zaktocenia w radiokomunikacji. Eksploatacja urzadzenia w warunkach mieszkalnych
prawdopodobnie bedzie przyczyna dokuczliwych zaklocen, i jesli tak, to koszt ewent. srodkow zaradczych
spoczywac bedzie na uzytkowniku sprzetu.

Ostrzega si¢ uzytkownika, iz wszelkie modyfikacje sprzg¢tu bez odrgbnego zatwierdzenia przez strong
odpowiadajaca za zgodno$¢ z przepisami moga spowodowaé uniewaznienie upowaznienia do eksploatacji
sprz¢tu.

W razie koniecznosci, uzytkownik powinien zgtosi¢ si¢ do sprzedawcy lub doswiadczonego technika RTV po
dalsze wskazowki.

Przydatna moze sie okaza¢ rowniez broszura zredagowana przez Federalny Urzad Telekomunikacji (Federal
Communications Commission): "How to Identify and Resolve Radio-TV Interference Problems"
(Identyfikowanie i $rodki zaradcze wobec zaklocen RTV). Broszur¢ mozna zaméwi¢ z U.S. Government
Printing Office, Washington, DC 20402, Nr. ewid. 004-000-00345-4.

1.4 Dane szczegolne dla krajow Wspoélnoty Europejskiej (CE)
We Wspdlnocie Europejskiej (CE) ustanowiono pewne szczegdlne normy w odniesieniu do sprzgtu tego

rodzaju. Kiedykolwiek normy krajow UE oraz spoza-UE nie sa zgodne, podane informacje lub instrukcje
0znaczone sa za pomoca cieniowanej ramki, jak nizej.

CE Standard
Przyktad ramki stosowanej dla odréznienia
informacji dla krajéow UE od informacji dla
innych krajow.

1.5 Instalacja, eksploatacja oraz personel serwisu

Informacje eksploatacyjne dla sprzetu Frymaster przygotowano z mys$la o osobach kwalifikowanych i/lub
upowaznionych do jego eksploatacji, w rozumieniu Rozdziatu 1.6. Wszelkie czynnoS$ci instalacyjne jak i
serwisowe sprzetu Frymaster musza by¢é wykonywane przez dyplomowanych, licencjonowanych, i/lub
upowaznionych serwisantow-instalatoréw lub konserwatorow, w rozumieniu Rozdziatu 1.6.

1.6 Definicje

OSOBY KWALIFIKOWANE I/LUB UPOWAZNIONE DO EKSPLOATACJI

Osoby kwalifikowane/upowaznione sa to takie osoby, ktdre uwaznie przyswoily sobie informacje niniejszej
instrukcji, zapoznaty si¢ z funkcjonowaniem urzadzenia, jak i osoby posiadajace uprzednie doswiadczenie w
eksploatacji sprzgtu objetego niniejsza instrukcja.
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KWALIFIKOWANY PERSONEL INSTALATORSKI

Przeszkolonym personelem instalatorskim sa osoby, przedsigbiorstwa, korporacje i lub firmy, ktére czy to
osobiscie, czy to poprzez agenta, zajmuja si¢ i odpowiadaja za instalacj¢ termicznych urzadzen elektryczne.
Kwalifikowana osoba musi posiada¢ do§wiadczenie w tego rodzaju pracy, zna¢ wszelkie $rodki ostroznosci
stosowane w branzy elektryczne, oraz spelnia¢ wszelkie wymogi odpowiednich przepisow krajowych
i lokalnych.

WYKWALIFIKOWANY PERSONEL SERWISOWY

Jako kwalifikowany personel serwisowy uznaje si¢ osoby znajace dobrze sprze¢t Frymaster i upowaznione
przez firm¢ Frymaster, L.L.C. do wykonywania na nim czynnos$ci serwisowych. Od o0soéb nalezacych do
autoryzowanego personelu serwisowego wymaga si¢ posiadania pelnego zestawu instrukcji serwisowych i
wykazow czeéci zamiennych, oraz okreslonego kontyngentu tych czesci do sprzetu Frymaster. Wraz z
dostarczona przez producenta frytownica zalaczono wykaz autoryzowanych przez wytworni¢ punktow
serwisowych (Frymaster Factory Authorized Service Centers - FASC). Korzytanie z serwisantow innych, niz
autoryzowani przez producenta spowoduje uniewaznienie gwarancji urzqdzenia Frymaster.

1.7 Zgtaszanie roszczen z tytutu uszkodzen transportowych
Co robi¢, jesli sprzet nadejdzie w stanie uszkodzonym:

Zanim zakupiony przez Panstwa sprzet opuscit wytwornig, zostat poddany doktadnej inspekcji i nastgpnie
zapakowany przez wykwalifikowany personel. Firma przewozowa ze swej strony, przyjeta pelna
odpowiedzialno$¢ za bezpieczne dostarczenie nieuszkodzonego sprzetu, za pokwitowaniem.

1. Roszczenia z tytuhu uszkodzen transportowych skladamy niezwlocznie, bez wzgledu na ich zakres.

2. Przeprowadzamy inspekcje, protokolujemy wszelkie widoczne uszkodzenia, i upewniamy sig, ze
informacj¢ zapisano w konosamencie lub kwicie odbiorczym, oraz zostala podpisana przez osobeg
realizujaca dostawe.

3. Straty lub uszkodzenia ukryte, czyli takie, ktorych nie mozna stwierdzi¢, az do odpakowania przesytki
zapisujemy i zglaszamy w firmie przewozowej niezwlocznie po ich ujawnieniu. Roszczenie z tytutu
uszkodzen ukrytych musi zosta¢ zlozone nie pdzniej, niz 15 dni od daty dostawy. Pamigtamy o
zachowaniu skrzyni/pojemnika dla inspekcji.

Frymaster NIE PRZYJMUJE ODPOWIEDZIALNOSCI ZA USZKODZENIA LUB STRATY
WYNIKLE PODCZAS TRANSPORTU.
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1.8 Informacje serwisowe

W razie konieczno$ci pozarozktadowych czynnosci konserwacyjnych lub napraw, lub po informacje
serwisowe, prosimy zglasza¢ si¢ do autoryzowanych osrodkéw serwisowych Frymaster (FASC). Dla
udzielenia maksymalnie sprawnej pomocy, serwisant FASC lub Dziatu Serwisowego wytworni potrzebowat
bedzie pewnych danych dotyczacych Waszego sprzetu. Wigkszo$¢ tej informacji wydrukowana jest na
tablicy danych fabrycznych umieszczonej po wewngtrznej stronie drzwi frytownicy. Numery czeSci i
podzespotow znalezé mozna w instrukcjach instalacyjnej, eksploatacyjnej, serwisowej oraz podreczniku
czesci zamiennych. Zamoéwienia na czesci sktada¢ mozna bezposrednio w lokalnym osrodku FASC lub u
hurtownika. Do frytownic wysytanych z wytworni dotaczane sa wykazy osrodkow FASC Frymastera. Jezeli
nie macie Panstwo wgladu do tego wykazu, prosimy o kontakt z dzialem serwisowym Frymaster pod
numerem tel. + 800-551-8633 lub + 318-865-1711.

Aby udzieli¢ Panstwu skutecznej pomocy, dziat serwisu potrzebowat bedzie ponizszych danych:

Nr Modelu
Nr Fabryczny

Napiecie (V)

Skoétowy opis wady

NINIEJSZA INSTRUKCJE NALEZY ZACHOWAC W ]
BEZPIECZNYM MIEJSCU DO WGLADU W PRZYSZLOSCI.
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FRYTOWNICE ELEKTRYCZNE BIRE14/MRE14
ROZDZIAL 2: INSTALACJA

2.1 Ogdlne wymogi instalacyjne

Wszelkie czynnoS$ci instalacyjne i serwisowe na urzadzeniach Frymaster powinny by¢ wykonywane
przez osoby wykwalifikowane, licencjonowane i/lub autoryzowane, w rozumieniu Rozdzialu 1.6
niniejszej instrukcji.

Korzytanie podczas instalacji lub konserwacji z serwisantéw innych, niz autoryzowani przez
producenta (zgodnie z definicja w Rozdziale 1.6 niniejszej instrukcji) spowoduje uniewaznienie
gwarancji urzadzenia Frymaster oraz moze spowodowac uszkodzenie sprzetu i/lub obrazenia cielesne.

Gdziekolwiek doszloby do niezgodnosci informacji podanych w niniejszej instrukcji z informacjami i
regulacjami zawartymi w miejscowych lub ogoélnokrajowych przepisach, czynnosci instalacyjne i
eksploatacyjne maja spelniaé warunki przepiséw i regulacji panstwa, w ktéorym urzadzenie jest
instalowane.

Usluge serwisowa pozyska¢ mozna kontaktujac si¢ z odpowiednim autoryzowanym oSrodkiem
serwisowym FASC.

WAZNE
W przypadku, jesli urzadzenie ma byé podiaczone bezposrednio do sieci elektrycznej, w
okablowaniu stalym nalezy uwzgledni¢ roztaczanie kontaktu na co najmniej 3-mm w kazdym
z biegunéw.

WAZNE
Urzadzenie nalezy tak umiejscowié, aby zapewni¢ staly dostep do wtyczki zasilania, chyba,
Zze zapewhniono inng metode odtgczania go od sieci el. (np. autobezpiecznik).

WAZNE
W przypadku stalego potaczenia urzadzenia z siecig elektryczng, stosowane przewody
elektryczne musza charakteryzowa¢ si¢ temperaturg znamionowg co najmniej 75°C.

WAZNE
W przypadku uszkodzenia elektrycznego przewodu zasilajacego, jego wymiany musi
dokona¢ technik autoryzowanego osrodka serwisowego Frymaster Dean, lub osoba
posiadajaca rownowazne kwalifikacje, co pozwoli uniknaé zagrozen.

A ZAGROZENIE
Urzadzenie musi zosta¢ przytagczone do sieci elektrycznej o identycznym napieciu i fazach,
jak podane na tablicy fabrycznej umieszczonej po wewnetrznej stronie drzwi urzadzenia.

/A ZAGROZENIE
Wszelkie potaczenia elektryczne niniejszego urzadzenia wykonywa¢ nalezy zgodnie z
zalaczonymi  schematami  elektrycznymi. Podczas instalacji i w razie
konserwacji/serwisowania urzadzenia, nalezy zasiega¢ informacji w schemacie
(schematach) elektrycznym przytwierdzonym do wewnetrznej strony drzwi frytownicy.
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A ZAGROZENIE
Urzadzenia Frymaster wyposazone w nézki przewidziane sa do eksploatacji w miejscu.
Podczas ich przemieszczania, urzadzenia takie nalezy podnosi¢ dla unikniecia uszkodzen
oraz ewentualnych obrazen ciala. W instalacjach ruchomych nalezy wykorzystywaé kétka
samonastawne, stanowigce wyposazenie dodatkowe. Pytania? Dzwon na + 800-551-8633.

A ZAGROZENIE
Niedozwolone jest przytwierdzanie optywéw fartuchowych do frytownicy z kadzia jednolita.
W wyniku takiego skonfigurowania, frytownica moze utraci¢ stabilnosé, przechyli¢ sie i
spowodowaé obrazenia. Przestrzen wokét urzadzenia musi by¢é zawsze wolna od
przedmiotow tatwopalnych.

A ZAGROZENIE
Zgodnie z przepisami budowlanymi, zakazane jest instalowanie frytownicy z otwarta kadzia
na goracy tluszcz w sasiedztwie wszelkiego rodzaju otwartych ptomieni, w tym kuchenek i
opiekaczy ptomieniowych.

W przypadku awarii zasilania, frytownice wylacza si¢ samoczynnie. Jelly do tego dojdzie, przetacz wytacznik
zasilania na OFF. Nie usiluj uruchomic¢ frytownic, az zasilanie zostanie przywrocone.

Urzadzenie to musi by¢ eksploatowane zdala od substancji palnych, z wyltaczeniem instalacji na palnych
posadzkach.

Niezbedny jest odstep 15¢cm od palnych materiatow konstrukcyjnych po obu bokach i z tyhu frytownicy. Co
najmniej 6lcm wolnej przestrzeni jest konieczne od strony frontowej dla nalezytej konserwacji jak
i eksploatacji.

A\ OSTROZNIE
Nie zastawia¢ obszaru wokét podstawy lub pod frytownica.

2.1.2 Wymagany poziom uziemienia elektrycznego

Wszelkie elektryczne urzadzenia AGD musza posiada¢ uziemienie spetniajace stosowne normy krajowe i
lokalne oraz, jesli dotyczy, normy UE. Na wewngtrzne]j stronie drzwi frytownicy umieszczono schemat
elektryczny. Odpowiednie dane o napigciu znajduja si¢ na ptycie przytwierdzonej do wewngtrznej strony
drzwi urzadzenia.

A ZAGROZENIE
Urzadzenie niniejsze wyposazono w tréj-bolcowy wtyk elektryczny (uziemiajacy), chroniacy
eksploatujacego przed porazeniem elektrycznym, stuzacy do wspotpracy z odpowiednio
uziemionym gniazdem tréjotworowym. Zabrania sie wycina¢, usuwac, lub w jakikolwiek inny
sposoOb omija¢ bolec uziemiajacy wtyczki!

2.1.3 Wymogi dla Australii

Instalacja spetnia¢ musi normy AS 5601 / AG 601, przepisy lokalne, gazowe, elektryczne oraz wszelkie inne
stosowne regulacje prawne.
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2.2 Wymagane zasilanie

Kat. przew. AMP / przew.
OKABLO- Min. AWG
NAPIECIE | FAZA | WANIE |wielkos¢  (mm?) L1 L2 L3
208 3 3 6 (16) 39 39 39
240 3 3 6 (16) 34 34 34
480 3 3 8 (10) 17 17 17
220/380 3 4 6 (16) 21 21 21
240/415 3 4 6 (16) 20 20 21
230/400 3 4 6 (16) 21 21 21
WAZNE

W przypadku stalego potaczenia urzadzenia z siecig elektryczng, stosowane przewody
elektryczne musza charakteryzowa¢ sie temperaturag znamionowg co najmniej 75°C.

A ZAGROZENIE
Urzadzenie musi zosta¢ przytaczone do sieci elektrycznej o identycznym napieciu i fazach,
jak podane na tablicy fabrycznej umieszczonej po wewnetrznej stronie drzwi urzadzenia.

/A ZAGROZENIE
Wszelkie potaczenia elektryczne niniejszego urzadzenia wykonywa¢ nalezy zgodnie z
zalaczonymi schematami elektrycznymi. Podczas instalacji i w razie konserwacji/
serwisowania urzadzenia, nalezy zasiega¢ informacji w schemacie (schematach)
elektrycznym przytwierdzonym do wewnetrznej strony drzwi frytownicy.

23 Po rozmieszczeniu frytownic na stanowiskach roboczych

A ZAGROZENIE
W przypadku umieszczania frytownicy pod okapem, nie wolno dokonywaé modyfikacji ani
demontazu zadnych elementéw konstrukcyjnych urzadzenia. Pytania? Dzwon do goracej
linii serwisu Frymaster Dean pod + 800-551-8633.

1. Po umieszczeniu frytownicy na stanowisku, nalezy przy pomocy poziomnicy stolarskiej umieszczonej na
gornej krawedzi kadzi upewnic sig, ze zestaw stoi rowno, w ptaszczyznie przdod-tyl, jak 1 bok-bok.

W celu wypoziomowania frytownicy, dokonaj regulacji kétek samonastawnych, pamigtajac, aby
zachowac odpowiednia wysoko$¢ frytownicy na stanowisku.

/\ ZAGROZENIE
Goracy tluszcz jest przyczyng groznych oparzen - unikaj stycznosci. Bez wzgledu na
okolicznosci, przed wszelkimi probami przemieszczania frytownicy, nalezy usunaé¢ z niej
ttuszcz. Uniknie sie dzieki temu wylewow, upadkéw, oraz ciezkich oparzen. W razie
niezabezpieczenia jej stabilnosci, frytownica moze przechyli¢ sie i spowodowaé obrazenia
cielesne.

2. Zamknij zawory spustowe kadzi frytownicy i napehnij ja woda do dolnego oznakowania dla thuszczu.
3. Odparyj kadz (kadzie) zgodnie z instrukcjami w Rozdziale 5.1.4 niniejszej instrukcji.

4. Oproznij, oczy$¢, napelnij ponownie kadzie thuszczem frytowniczym. (Patrz Procedury rozruchowe i
przestojowe urzqdzenia w Rozdziale 3.)
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FRYTOWNICA ELEKTRYCZNA SERII BIRE14 /| MRE14
ROZDZIAL 3: INSTRUKCJA OBSLUGI

ODKRYCIE TWOJ DROGA WOKOLO TEN BIRE14 SERIA ELEKTRYCZNY FRYTOWNICA

Nachyla¢ Mieszkaniowy Pakowaé w kosze Hangary
\ A Podstawy

Szczyt Czapka

Tablica kontrolna (M2000
Rachmistrz Pokazat )

*+— Bezek

Patelnia Identyfikacja Dane

Bezpiecznik
Kartki ( model i Numer . . /
seryjny ) A - e Al

Suszy¢ i Filtr Dton

FootPrint Pro
Zbudowany w
Filtr Pruka¢  Filtracja Jednostka

Suszy¢

CHARAKTERYSTYCZNY KONFIGURACJA (BIRE214 Pokazat)
Skrypt dtuzny: Ten zjawienie sie od twdj patelnia maj réznié sie drobno z éw
pokazat znajdujgcy sie w rozpoznawaniu na ten konfiguracja i datowac od produkowag.
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3.1 Procedury rozruchowe i przestojowe urzadzenia

Uruchomienie

A ZAGROZENIE
Nie wolno uruchamiaé urzadzenia, gdy kadz jest pusta. Przed wiaczeniem zasilania
podzespotéw, kadz musi by¢ napetniona woda lub tluszczem piekarskim. Nieprzestrzeganie
tej zasady spowoduje trwalg awarie podzespotéw, a ponadto zagrozenie pozarowe.

A ZAGROZENIE
Przed napetnieniem kadzi ttuszczem piekarskim, nalezy usunaé z niej wszelkie krople wody.
Nieprzestrzeganie tej zasady powodowac¢ bedzie pryskanie wrzacej cieczy po ogrzaniu
ttuszczu do temperatury roboczej.

1. Napehij kadz ttuszczem piekarskim do dolnego oznaczenia DLA TLUSZCZU umieszczonego na tylnej
$cianie kadzi. Napelnienie takie skompensuje pdzniejsze zwigkszenie objetosci po nagrzaniu si¢ thuszczu.
Nie napetia¢ zimnym olejem wyzej, niz do dolnej linii; moze to doprowadzi¢ do przelewu tluszczu po
jego nagrzaniu.

2. Upewnij sig, ze przewod(przewody) zasilania zostal(y) przytaczone do odpowiednich gniazdek.
Sprawdz, ze ptaszczyzna wtyczki zrownana jest z ostong gniazda, i ze nie widac¢ zadnej czgsci jej bolcow.

3. Upewnij sig, ze poziom tluszczu jest rowny z gorng DLA TLUSZCZU po osiqggnieciu temperatury
roboczej. Moze okaza¢ si¢ konieczne dodanie thuszczu, aby wyroéwnaé jego poziom do odpowiedniej
kreski, juz po osiqgnieciu temperatury roboczej.

Przestoj
1. Wylacz frytownice.

2. Odfiltruj thuszcz piekarski i oczys$¢ frytownice (Patrz rozdziat 4 i 5).
3. Przykryj kadzie odpowiednimi pokrywami.

3.2 Eksploatacja

Jesli korzystamy z frytownicy po raz pierwszy, prosze zajrze¢ do procedury odparowywania kadzi (boil-out)
na stronie 5-2.

Frytownica wyposazona jest w komputer M2000 (ilustracja ponizej). Programowanie i obstuga komputera
omowione sa w instrukcji komputera M2000 (M2000 Computer Operating Instructions) zalaczonej do
frytownicy.

KOMPUTER M2000
Instrukcje¢ obstugi wbudowanego systemu filtracji znalez¢ mozna w Rozdziale 4 niniejszej broszury.
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FRYTOWNICA ELEKTRYCZNA SERII BIRE14 /| MRE14
ROZDZIAL 4: INSTRUKCJA UKLADU FILTRACYJNEGO

4.1 Wstep

System filtracyjny FootPrint Pro umozliwia bezpieczne i wydajne odfiltrowanie ttuszczu z wybranej kadzi,
podczas gdy inne kadzie w danej baterii pracuja bez zaktocen.

W rozdziale 4.2 oméwiono przygotowanie uktadu filtracyjnego do uzycia. Sama eksploatacja uktadu opisana
jest w Rozdziale 4.3.

/\ OSTROZNIE
Kierownik zmiany odpowiada za zapoznanie si¢ przez personel z zagrozeniami pracy przy
filtracji goracego ttuszczu, a szczegdlnie wybranych czynnosci wokoét eksploatacji filtréow,
spustu tluszczu i czyszczenia sprzetu.

4.2 Przed-eksploatacyjne przygotowanie filtra

1. Wysun miske filtra z szafki i wyjmij tacg Sito
okruchowa, pier§cien dociskajacy, wktadke

filtra oraz sito. (Patrz Ryc.l) Wszelkie Wiladka filtra
elementy metalowe czy$cimy roztworem

koncentratu uniwersalnego (All Purpose) i Tacka
goracej  wody, nastgpnie  dokladnie okruchowa
osuszamy.

Miska filtra suwa si¢ na rolkach, podobnie
do szuflad kredensu kuchennego. Miskeg
mozna wyja¢ w ceku czyszczenia,

podnoszac przednia czg$¢ miski z rolek ‘L
przednich, nastgpnie pociagajac ku sobie, az Pierscien dociskajacy
tylne rolki zjada ze swych szyn. Poza Ryc. 1

czyszczeniem, niezbednym dostgpem do
wnetrza, lub ew. instalacja zestawu
utylizacji tluszczu (MSDU) w odptywie —
pokrywy miski nie nalezy zdejmowac.

2. Sprawdzamy spasowanie miski filtra,
upewniajac sig, ze obie uszczelki koliste sa Skontroluj stan
w dobrym stanie. (Patrz Ryc. 2) uszczelek kolistych na

posadowieniu filtra.
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3. Nastgpnie, w kolejnosci odwrotnej, umieszczamy metalowe sito filtra posrodku na dnie miski, naktadamy
na nie wkltadke filtra, pamigtajac o polozeniu go strona szorstka do gory. Upewniamy sig, ze wkiadka
lezy réwno migdzu tloczonymi krawedziami miski. Nastgpnie umieszczamy na wkiadce pierscien
dociskajacy, mocujemy tacke¢ na okruchy z przodu miski. (Patrz Ryc. 1)

DO WKY ADKI FILTRA NIE STOSUJE SIE PROSZKU FILTR.

4. Wsuwamy miske¢ z powrotem do obudowy, dosuwajac ja catkowicie w tyt szafki. Uktad filtracyjny jest w
stanie gotowym do eksploatacji.

4.3 Eksploatacja filtra

A ZAGROZENIE
Spuszczanie i filtracja tluszczu wymaga szczegoélnej ostroznosci, a jej brak grozi powaznymi
oparzeniami. Tluszcz przewidziany do odfiltrowania ma temperature blisko 177°C. Przed
dotykaniem wytacznikéw lub zaworéw, nalezy bezwzglednie upewnié¢ sie, ze uchwyty
spustowe sa we wilasciwych potozeniach. Podczas spuszczania i filtrowania tluszczu
obowigzuje odpowiednia odziez/osobisty sprzet ochronny.

A ZAGROZENIE
NIGDY nie nalezy usitlowaé spuszczaé¢ tluszczu z frytownicy przy wiaczonym nagrzewaniu!
Nieprzestrzeganie tej zasady spowoduje trwate uszkodzenie podzespotéw i moze by¢
przyczyna zaptonu rozpylonego tluszczu. Naruszenie tej zasady uniewazni rowniez
gwarancje Frymaster.

1. Odtaczamy zasilanie frytownicy (OFF). Spuszczamy zawarto$¢ kadzi do miski filtra.
W miarg konieczno$ci, z pomoca wyciora-niezbednika (Fryer's Friend) czyscimy spust od wewnetrznej
strony kadzi.

Otworz zawory spustowe
obracajac w prawo.

Otworz zawory spustowe kadzi, umozliwiajac
splyniecie ttuszczu do miski filtra.

/A ZAGROZENIE
Nie nalezy jednoczesnie spuszcza¢ tluszczu z dwu lub wiecej kadzi do wewn. ukiadu
filtraccyjnego, gdyz grozi to jego przepetnieniem i rozlaniem goracego ttuszczu.
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A ZAGROZENIE
NIGDY nie prébujemy czysci¢ zatkanego zaworu odptywowego z jego przedniej strony!
Nastapitoby gwattowne uwolnienie goracego ttuszczu, grozace ciezkim poparzeniem.

NIE WOLNO ostukiwa¢é zaworu spustowego wyciorem, ani innymi przedmiotami.
Spowodowatoby to uszkodzenie kulek zaworu, a w konsekwencji jego nieszczelnos¢, jak
réwniez uniewazni gwarancje Frymaster.

Otworz zawor obracajac

2. PO sptynieciu tluszczu z kadzi, przekrecamy . e uchwyt w prawo.
uchwyt filtra w potozenie wiacz (ON), co ik
uruchamia pompe¢ i rozpoczyna czynno$¢
filtrowania. Pompa moze uruchomi¢ si¢ z
nieznacznym opéznieniem.

Obré¢ uchwyt filtra w potozenie ‘wiaczony’ (ON).
3. Pompa filtra wciaga tluszcz trasa przez sito i wkladke filtracyjna a nastgpnie z powrotem do kadzi,

podczas 5-minutowego procesu zwanego ‘polerowanien’. Polerowanie polega na czyszczeniu thuszczu z
drobin statych, zatrzymywanych we wktadce filtrujace;.

4. PO odfiltrowaniu tluszczu (c.5 minut), zamykamy zawér odpywowy i odczekujemy, az frytownica
napelni si¢ ponownie. Pozwalamy, aby pompa pracowaa jeszcze przez 10 do 12 sekund po tym, jak
thuszcz zacznie wrze¢ w kadzi, nastgpnie wytaczamy filtr.

A\ 0STROZNIE
Pompe filtrow zaopatrzono w reczny przetacznik zerujacy (tzw. reset. Patrz zdjecie ponizej) na
wypadek, gdyby silnik filtra ulegt przegrzaniu lub przy wystapieniu innej awarii elektrycznej.
Jesli dosztoby do aktywacji tego wytacznika, odlacz zasilanie od uktadu filtracyjnego i pozwél,
aby silnik pompy studzit sie przez 20 minut, przed préba wyzerowania (reset) tego przetacznika.

Przelacznik zerujacy pompe filtra (Reset)
5. Zanurzamy podzespoty w kadzi i mocujemy ponownie uchwyt kosza.

6. Upewniamy sig, ze zawor odplywowy jest catkowicie zamknioety. (Bez catkowitego zamknigcia zaworu,
frytownica nie bedzie dziata¢.) Wlaczamy frytownicg (ON) i odczekujemy, az thuszcz osiagnie
temperatur¢ docelowa.
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A\ ZAGROZENIE
We frytownicach wyposazonych w ukiad filtracyjny, tace okruchowa nalezy opréznia¢ do
ognioodpornego pojemnika pod koniec dnia pracy urzadzenia. Niektére drobiny zywnosci
maja zdolnos¢ samoistnego zaptonu, gdy pozostawi¢ je zanurzone w okreslonego rodzaju
ttuszczach roslinnych.

/\ OSTROZNIE
Nie nalezy ostukiwaé koszy smazalniczych lub innych naczyn/sztuécéw na opasce fugujacej
obudowe frytownicy. Opaska ta ma funkcje uszczelniania spoin miedzy dwiema kadziami.
Ostukiwanie na niej koszy smazalniczych by spowodowac¢ splyniecie ttuszczu znieksztalci
wkroétce opaske, co negatywnie odbije sie na jej funkcji uszczelniajgcej. Demontaz tego
elementu uszczelniajacego przewiduje sie wylacznie podczas czyszczenia.

44 Spuszczanie i utylizacja odpadowego tluszczu

Po osiagnigciu przez thuszcz piekarski/roslinny ostatecznego terminu jego przydatnosci, spuszczamy tluszcz
do odpowiedniego opakowania dla wywozu do pojemnika utylizacyjnego. Frymaster zaleca stosowanie
zestawu utylizacyjnego McDonald’s Shortening Disposal Unit (MSDU). WAZNE: Stosujac zestaw MSDU
wyprodukowany przed styczniem 2004 nalezy zdja¢ pokrywe miski filtracyjnej, co umozliwi zamontowanie
zestawu MSDU pod odptywem kadzi. Aby zdja¢ pokrywe, podnosimy przednig krawedz, pociagamy ku sobie
i wysuwamy z szafki. W dokumentacji dotaczonej do zestawu utylizacyjnego znalez¢ mozna szczegotowe
wskazowki eksploatacyjne. Jesli brak zestawu utytlizacyjnego, pozwalamy, aby thuszcz schtodzit si¢ do
temperatury ok. 38°C, po czym spuszczamy go do metalowego gara kuchennego lub podobnego metalowego
naczynia. P calkowitym spuszczeniu ttuszczu, szczelnie zamykamy zawor odptywowy.

A\ ZAGROZENIE
Odczekaj, az goracy tluszcz ochtodzi sie do temp. 38°C, przed spuszczaniem go do
odpowiedniego pojemnika dla dalszej utylizacji.

Spuszczajac tluszcz smazalniczy do odpowiedniego pojemnika, uwazaj, aby nie napetniaé
pojemnika powyzej linii maksymalnej pojemnosci.

4-4




FRYTOWNICA ELEKTRYCZNA SERII BIRE14 /| MRE14
ROZDZIAL 5: KONSERWACJA ZAPOBIEGAWCZA

5.1 Czyszczenie frytownicy

/\ ZAGROZENIE
We frytownicach wyposazonych w uktad filtracyjny, pod koniec dnia pracy urzadzenia nalezy
oproznia¢ tace okruchowa do zaroodpornego pojemnika. Niektdre drobiny zywnosci maja
zdolnosé samoistnego zaptonu, gdy pozostawi¢ je zanurzone w okreslonego rodzaju
ttuszczach roslinnych.

A\ ZAGROZENIE
Nigdy nie prébujemy czysci¢ frytownicy podczas smazenia zywnosci lub gdy kadz
napetniona jest goracym tluszczem. Jesli do tluszczu nagrzanego do temperatury
smazalniczej dostanie sie woda, nastapi wyprysk ttuszczu, co moze byé przyczyna ciezkich
oparzen oséb przebywajacych w poblizu.

A OSTROZNIE
Stosujemy uniwersalny koncentrat czyszczacy McDonald’s. Przed uzyciem, nalezy zapoznaé¢
sie z obstuga oraz uwidocznionymi ostrzezeniami. Szczegélng uwage nalezy zwréci¢ na
stezenie sSrodka czyszczacego oraz czasokres stycznosci srodka z powierzchniami
kontaktowymi w obrébce zywnosci.

5.1.1 Czyszczenie szafki obudowy — codziennie

Whnetrze szafki nalezy wytrze¢ sucha czysta szmatka. Wycieramy wszystkie metalowe powierzchnie i
elementy ‘gromadzace’ kurz, usuwajac nagromadzony kurz i thuszcz.

Zewnetrzne powierzchnie szafki czyscimy czysta wilgotng szmatka z uniwersalnym koncentratem
czyszczacym McDonald’s. Wycieramy na koniec czysta wilgotng szmatka.

5.1.2 Czyszczenie wbudowanego uktadu filtrujacego — codziennie

/\ 0STROZNIE
Nigdy nie spuszczamy wody do miski filtra. Woda uszkadza pompe filtra.

Zasadniczo nie ma konieczno$ci wykonywania jakichkolwiek okresowych kontroli konserwacyjnych uktadu
filtracyjnego FootPrint Pro, poza codziennym czyszczeniem miski filtra i zwiazanych z nig podzespotow
roztworem goracej wody i uniwersalnego koncentratu McDonald’s.

5.1.3 Czyszczenie za frytownicami — cotygodniowo

Sprzatamy miejsca za frytownicami zgodnie z procedurami opisanymi na karcie wymaganych czynnos$ci
konserwacyjnych (MRC) 14A.

A OSTROZNIE
Wobec zapewni¢ ten kasa i skuteczny praca od ten patelnia i kaptur , ten elektryczny
szpunt pod katem ten 120- wolt specjalnos¢ , ktéry potegi ten kaptur , musi byé
petno najmowac i zamkniety w jego szpilka i rekaw wklestos¢.
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5.1.4 Czyszczenie kadzi oraz podzespotéw grzejnych — cotygodniowo

A ZAGROZENIE
Nigdy nie uruchamiamy frytownicy z pusta kadziag. Kadz musi by¢ napetniona woda lub
ttuszczem piekarskim przed wiaczeniem nagrzewania. Niezastosowanie sie do tej zasady
spowoduje trwate uszkodzenie podzespotéw grzejnych i moze byé przyczyna pozaru.

Odparowywanie kadzi

Przed pierwszym uzyciem kadzi, nalezy ja odparowa¢ dla upewnienia sig, iz usunigto wszelkie osady
procesow produkcyjnych. Z drugiej strony, po eksploatacji frytownicy przez pewien czasokres, na wewngtrzej
powierzchni kadzi osadza si¢ zapieczony osad potluszczowy. Osad ten nalezy okresowo usuwaé stosujac
metode odparowania opisang na karcie wymaganych czynnosci konserwacyjnych (MRC) 14A. Szczegotowe
informacje o konfigurowaniu komputera MZ2000 do operacji odparowania znajdujq si¢ w oddzielnej
instrukcji obstugi komputera dostarczonego wraz z frytownicq.

5.1.5 Czyszczenie ‘dostawek’ i akcesoriéw — cotygodniowo

Wycieramy wszelkie ‘dostawki’ i akcesoria czysta sucha szmatka. Dla usuwania nagromadzonych
zapieczonych osadoéw potluszczowych z elementéw demontowalnych i akcesoriow uzywamy roztworu
uniwersalnego koncentratu czyszczacego McDonald’s. Sptukujemy obficie czysta woda i wycieramy do
sucha przed ponowna instalacja.

5.2 Doroczne/okresowe inspekcje sprzetu

Urzadzenie powinno by¢ okresowo poddawane inspekcji i regulacji przez wykwalifikowany personel w
ramach systematycznej konserwacji sprz¢tu kuchennego.

Frymaster zaleca, aby przynajmniej raz w roku inspekcji urzadzenia dokonywatl kwalifikowany technik
serwisu fabrycznego (Factory Authorized Service Technician) wedtug ponizszych wskazan:

Frytownica

e Inspekcja szafki wewnatrz i na zewnatrz, z przodu i z tylu pod wzgledem nadmiernej akumulacji thuszczu
i/lub jego przemieszczania sig.

e Skontrolowanie stanu przewodow podzespotu grzejnego, rowniez na okoliczno$¢ widocznych przetaré
lub uszkodzen izolacji, oraz ttustych nawarstwien i nalewow thuszczu.

e Ustalenie, ze elementy grzejne sa w dobrym stanie, bez nawarstwien thuszczu/zapieczonego tluszczu.
Kontrola podzespotéw na okoliczno$¢ nadmiernego grzania na sucho.

e Kontrola poprawnego funkcjonowania mechanizmu uchylnego podczas podnoszenia i opuszczania
elementow grzejnych, oraz, ze przewody elementdow grzejnych nie blokuja si¢ lub nie tra o siebie.

e Sprawdzenie, iz amperowi pobor mocy elementu grzejnego miesci si¢ w dozwolonych paramerach
wskazanych na tablicy atestow elektrycznych urzadzenia.

e Sprawdzenie, iz sondy temperatury i przegrzania (high-limit) podtaczone sa prawidtowo, i dzialaja
poprawnie, oraz ze ostony hardwarowe i ostony sond sg na miejscu i zamontowane prawidlowo.

e Sprawdzenie, ze komponenty skrzynek zlaczkowej i stycznikowej (tzn. komputer/sterownika,
przekazniki, plyty interfejsowe, transformatory i styczniki, etc.) sa w odpowiednim stanie, wolnym od
nawarstwien thuszczu 1 innych zanieczyszczen.
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Sprawdzenie, iz okablowanie skrzynek zlaczkowej i stycznikowej oraz same styki sa prawidlowe a
przewody sa w nalezytym stanie.

Sprawdzenie, ze wszelkie funkcje bezpieczenstwa (w tym ostony stycznikow, przelaczniki awaryjne
odplywu, przetaczniki ‘zerujace’, etc.) sa na miejscu i dziataja prawidtowo.

Sprawdzenie, ze kadz jest w odpowiednim stanie, nie przeciekaja, oraz ze izolacja kadzi jest w stanie
zdatnym do uzytku.

Sprawdzenie, ze wszystkie zespoty przewodow oraz styki sa w dobrym stanie.

Wbudowany uktad filtracyjny

Kontrola wszelkich przewodéw wrotnych i odptywowych thuszczu na okoliczno$¢ przeciekéw oraz
sprawdzenie, ze wszelkie styki sa odpowiednio spasowane.

Kontrola miski filtra na okoliczno$¢ przeciekéw i pod wzgledem czystosci. Jesli w tacy odplywowej
nazbierato si¢ sporo okruchéw, pouczenie wiasciciela /eksploatujacego, ze nalezy oprézni¢ kosz z
okruchami do zaroodpornego pojemnika, oraz czysci¢ miske codziennie.

Sprawdzenie, ze uszczelki koliste i inne sa na miejscach i w odpowiednim stanie. Dokonaé¢ wymiany
uszczelek jesli sa przetarte lub uszkodzone.

Kontrola niezawodnosci systemu filtracji jak nizej:

O Przy opréznionej misce filtracyjnej, kolejno ustawiamy poszczegélne uchwyty zaworow powrotnych
thuszczu, w potozeniu ON. Sprawdzamy, ze pompa uruchomita sig, a w thuszczu piekarskim pokazuja
si¢ pecherzyki.

O Zamykamy wszystkie zawory powrotne tluszczu (tzn. kolejno ustawiamy poszczegdlne uchwyty
zaworOw powrotnych thuszczu, w polozeniu OFF). Sprawdzamy wiasciwe dzialanie kolejnych
zaworow zwrotnych uruchamiajac pompg filtra przy pomocy dzwigni jednego z mikrowytacznikow
uchwytu powrotnego thuszczu. W zadnej z kadzi nie powinno by¢ widocznych pecherzykow
powietrza.

O Sprawdzamy, ze miska filtra jest odpowiednio przygotowana do filtracji, nastgpnie spuszczamy do
miski filtra ttuszez z kadzi podgrzany do 168°C, po czym zamykamy zawor spustowy kadzi. Uchwyt
zaworu powrotnego thuszczu ustawiamy na ON. Czekamy, az caly thuszcz powrdci do kadzi (na co
wskazywaé beda pecherzyki powietrza w thuszczu). Przywracamy uchwyt zaworu powrotnego w
potozenie OFF. Ponowne napehienie kadzi powinno zaja¢ nie wigcej niz 2 minuty i 30 sekund.
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FRYTOWNICE ELEKTRYCZNE BIRE14/MRE14
ROZDZIAL 6: DIAGNOSTYKA EKSPLOATACYJNA

6.1 Wstep

W tym rozdziale zamieszczono szereg prostych wskazowek dla rozwiazywania niektorych pospolitych
usterek, jakie moga wystapi¢ podczas eksploatacji urzadzenia. Ponizsze wskazowki diagnostyczne maja w
zamysle stuzy¢ pomoca w usunigciu, a przynajmniej w poprawnym rozpoznaniu niesprawnosci sprzgtu.
Mimo, ze w rozdziale tym omoéwiono wigkszos$¢ typowych usterek jakie bywaja zglaszane, mozesz rowniez
mig¢ do czynienia z usterkami, jakich tu nie zamieszczono. W sytuacjach takich, techniczny personel serwisu
Frymaster Technical Services dotozy wszelkich staran aby pomoc Ci w zdiagnozowaniu i rozwigzaniu danego
problemu.

Podczas wykonywania diagnostyki, poshuguj si¢ zawsze procesem eliminacji poczynajac od rozwiazan
najprostszych i przechodzac do bardziej ztozonych. Nigdy nie pomijaj rzeczy banalnych - kazdy moze
zapomnie¢ podlaczy¢ wtyczke do sieci, czy na przyklad zapomnie¢ domkna¢ zaworu. Co najwazniejsze,
zawsze staraj si¢ dociec do przyczyny powstania danej usterki. Do podejmowanych $rodkéw zaradczych
nalezy zawsze upewnienie si¢, ze podobna sytuacja juz si¢ nie powtorzy. Jelly mamy awari¢ sterownika
spowodowang ztym spasowaniem styku, w ramach korekty sprawdzamy tez wszystkie inne zlacza. Jezeli
dochodzi do wielokrotnego ‘wysadzania’ autobezpiecznika, znajdz przyczyne. Nalezy zawsze pamigtaé, ze
awaria malo waznego podzespotu moze wskazywaé na istnienie powazniejszego problemu lub niewltasciwego
dziatania istotniejszego komponentu lub systemu.

Zanim zadzwonisz do serwisu lub gorqcej linii Frymaster (+ 800-24-FRYER):

e Sprawdz, ze przewody elektryczne sa podlaczone do sieci oraz ze autobezpieczniki sa wlaczone.
e Sprawdz, Ze zawory spustowe kadzi sa calkowicie zamknigte.

e Miej blisko numer modelu i numer fabtyczny frytownicy, gdyby pomagajacy Ci technik ich
zazadal.

/\ ZAGROZENIE
Rozgrzany tluszcz piekarski powoduje ciezkie oparzenia. Nie wolno nigdy przemieszczaé
frytownicy z goracym tluszczem, ani przelewaé goracego tluszczu miedzy pojemnikami.

A\ ZAGROZENIE
Urzadzenie powinno by¢ odlaczone od sieci podczas czynnosci serwisowych, chyba, ze
wykonywane sa testy obwodow elektrycznych. Wykonujac tego rodzaju testy, zachowaj
najdalej posunietg ostroznosé.

Urzadzenie moze posiada¢ wiecej niz jeden punkt przytaczenia zasilania elektrycznego.
Przed czynnosciami serwisowymi nalezy odlaczy¢ wszelkie przewosy zasilania.

Czynnosci inspekcyjne, testowanie oraz naprawa podzespotéw elektrycznych urzadzenia
powinny byé przeprowadzane wytacznie przez autoryzowany personel serwisowy.
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6.2 Diagnostyka

6.2.1 Awarie komputera i usterki elementu grzejnego

Objaw

Mozliwe przyczyny

Srodki zaradcze

Brak obrazu na
wySwietlaczu
komputera.

A. Nie wlaczono komputera.

A. Wcisnij przycisk ON/Off aby

uruchomi¢ komputer.

B. Brak zasilania z sieci elektryczne;.

B.

Frytownica ma dwa przewody:
przewod zasilania komputera i
przewod zasilania gtdwnego. Jesli
do komputera nie jest podtaczone
zasilanie, nie uruchomi si¢ on.
Upewnij sig, ze przewod zasilajacy
komputera jest podtaczony oraz ze
nie doszto do odskoczenia
autobezpiecznika.

C. Awaria komputera.

. Dzwon do osrodka serwisu FASC.

D. Uszkodzone okablowanie komputera

. Dzwon do o$rodka serwisu FASC

E. Awaria podzespotu zasilania lub ptyty

interfejsu.

. W razie awarii ktoregokolwiek z

elementéw uktadu zasilania (w
tym transformatora i ptyty
interfejsu), komputer nie bedzie
pobieral energii i nie bedzie
dziatat. Ustalanie, ktory z
elementow zasilania ulegt awarii
wykracza poza zakres diagnostyki
ekploatacyjnej. Dzwon do osrodka
serwisu FASC.

Brak
nagrzewania kadzi.

A. Otwarty zawor spustowy.

. Frytownica jest wyposazona w

wylacznik bezpieczenstwa
potaczony z odptywem, ktory
zapobiega zasilaniu elementu
grzejnego jesli zawor odptywowy
nie jest domknigty. Upewnij si¢, ze
zawoOr odplywowy jest domknigty.

B. Awaria komputera.

. Dzwon do osrodka serwisu FASC.

C. Glowny przewdd zasilajacy nie
wlaczony do sieci.

. Frytownica ma dwa przewody el.:

przewod zasilania komputera i
trojfazowy przewdd zasilania
glownego. W razie wiaczenia do
sieci przewodu komputera, ale
niewlaczenia przewodu gtownego,
komputer bgdzie pozornie dziatat
normalnie, ale frytownica nie
bedzie si¢ nagrzewac¢. Upewnij sig,
ze przewdd zasilajacy frytownicy
jest szczelnie podtaczony do sieci
oraz ze nie doszlo do odskoczenia
autobezpiecznika.
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Objaw

Mozliwe przyczyny

Srodki zaradcze

c.d. z poprzedniej
strony.

D. Awaria jednego lub wigcej innych
podzespotow.

D. Jesli obwody i uktad kontrolny nie
sa w stanie odczytac¢ temperatury w
kadzi, system sterujacy nie pozwoli
na doplyw energii do uktadu
grzejnego lub odetnie doptyw, jesli
uktad jest juz zasilany. Jesli
dojdzie do awarii stycznika,
elementu grzejnego, lub
okablowania, element grzejny nie
bedzie zasilany. Ustalanie, ktory z
podzespotow ulegt awarii wykracza
poza zakres diagnostyki
eksploatacyjnej. Dzwon do
osrodka serwisu FASC.

Brak nagrzewania
kadzi po
odfiltrowaniu.

Otwarty zawoOr spustowy.

Frytownica jest wyposazona w
wytacznik bezpieczenstwa potaczony
z zaworem odplywowym, ktory
zapobiega zasilaniu elementu
grzejnego jesli zawor odptywowy nie
jest domknigty. Upewnij sig, ze
zawor odplywowy jest domknigty.

Kadz ogrzewa sig, az
do autowylaczenia po
przekroczeniu
temperatury — przy
wskazniku nagrzew. w
polozeniu ON.

Awaria sondy temperatury lub
komputera.

Dzwon do osrodka serwisu FASC.

Kadz ogrzewa sig, az
do autowylaczenia po
przekroczeniu
temperatury — bez
wlaczenia - ON.

Awaria komputera lub stycznika

Dzwon do o$rodka serwisu FASC.

Kadz przestaje si¢
nagrzewaé — przy
wskazniku nagrzew. w
polozeniu ON.

Awaria termostatu hi limit lub stycznika.

Sam fakt, ze wskaznik nagrzewania
jest wlaczony (ON) oznacza, iz
komputer dziata prawidtowo i zada
nagrzewania. Termostat hi-limit
dziata jak wytacznik o potozeniu
spoczynkowym ‘zamknigtym’. W
razie awarii termostatu, "wytacznik"
otwiera si¢ i nastgpuje odcigcie
zasilania do elementow grzejnych.
Gdyby stycznik nie zamknatl sig, nie
bezie zasilania do elementow
grzejnych. Ustalanie, ktory z
podzespotow ulegt awarii wykracza
poza zakres diagnostyki
eksploatacyjne;.

Dzwon do osrodka serwisu FASC.
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6.2.2 Komunikaty btedu i usterki wyswietlacza

Objaw Mozliwe przyczyny | Srodki zaradcze

KOmputery M2000 mozna

Ekran M2000 zaprogramowac na Wyswwtlame w skali

okazuje niewlasciwa | Zaprogramowano niewlasciwa opcje Fahrenheita lub Celsiusza. W
P . e oddzielnej instrukcji M2000 Computer
skale (Fahrenheita lub | wy$wietlacza. : ., .
. Operation Manual znalez¢ mozna
Celsiusza). P ) )

czynnos$ci niezbedne dla zmiany skali
wyswietlacza.
KOmunikat ten pokaza¢ si¢ moze tylko,
jesli frytownica pracuje w trybie nie-
dedykowanym a temperatura kadzi

Ekran M2000 | Temperatura kadzi przekracza temp.

pokazuje H].

docelowa o 8°C.

przekroczy o 8°C lub wigcej
zaprogramowana temp. docelowa.
Oznacza to usterk¢ obwodow kontroli
temperatury. Wylacz frytownice i
dzwon do o$rodka FASC.

Ekran M2000
pokazuje HOT.

Temperatura kadzi przekracza 210°C
lub, w panstwach UE, 202°C.

Oznacza to usterke obwodow kontroli
temperatury, w szczegolnosci awarig
termostatu hi-limit. Natychmiast wylacz
frytownice i dzwon do osrodka FASC.

Ten komunikat jest normalny przy
pierwszym uruchomieniu frytownicy i
moze pokazac si¢ chwilowo po dodaniu

Ekran M2000 . o AR o
pokazuje | OW Tempferatura kadzi wynosi miedzy (.10 kadgl .dUZGJ }10501 zamrozonej
82°C1i157°C. zywnosci. Jesli komunikat nie zgasnie,
TEMP. . L :
oznacza to, ze frytownica nie grzeje.
Wylacz frytownicg i zadzwon do
osrodka serwisu FASC.
Wskazuje to na usterke obwodow
Ekran M2000 | Awaria obwodéw odczytujacych pomiaru temperatury poza zakresem
pokazuje PROBE | temperature w kadzi, w tym diagnostyki eksploatascyjnej. Wylacz
FAILURE. | samej sondy. frytownice i zadzwon do osrodka
serwisu FASC.
Oznacza to, ze frytownica nie grzeje.
Komunikat wyswietla sig, jesli kadz
utraci zdolnos$¢ do nagrzewania thuszczu.
Ekran M2000 | Otwarty zawor spustowy, awaria Wyswietla si¢ rowniez, iesl} temperature
. thuszezu przekracza 232°C i doszto do
pokazuje IGNITION | komputera, Lacza z komputerem . L
L otwarcia termostatu hi-limit, co
FAILURE. | poklad, otwarty termostat hi-limit. . .
wstrzymuje dalsze nagrzewanie ttuszczu.
Upewnij sig, ze zawory odptywowe sa
domkniete. Jelly nie uda sig tak zaradzi¢
usterce, dzwon do osrodka FASC.
Komunikat ten wyswietla si¢ jedynie
Ekran M2000 | Komputer pracuje w trybie testu podczas testu obwodu hi-limit i

pokazuje HI-LIMIT.

hi-limit.

wskazuje na to, ze obwdd hi-limit
otworzyt si¢ wlasciwie.
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Objaw

Mozliwe przyczyny

| Srodki zaradcze

Ekran M2000
pokazuje HI 2 BAD.

Komputer pracuje w trybie testu
hi-limit.

Komunikat ten wyswietla si¢ jedynie
podczas testu obwodu hi-limit i
wskazuje na to, ze obwadd hi-limit ulegt
awarii. NIE URUCHAMIAJ
FRYTOWNICY! Dzwon do osrodka
serwisu FASC.

Ekran M2000
pokazuje PROBE
FRILURE plus

dzwigk alarmu.

Uszkodzone okablowanie lub
stycznik komputera.

Dzwon do osrodka serwisu FASC

dzwiegk alarmu.
Wskaznik nagrzew.
wlaczony, ale brak
nagrzewania.

Ekran M2000 A. Niedomknigty zawor spustowy. A. Wcisnij przycisk ON/OFF aby
pokazuje |G N wylaczy¢é  urzadzenie, = domknij
FARILURE plus zawor(zawory) spustowy(e), po czym

ponownie wcisnij przycisk ON/OFF.

Ekran M2000
pokazuje
LOW TENMP,

A. Awaria komputera.

iGN FRILURE plus

dzwigk alarmu, ale
frytownica dziala
poprawnie (falszywy
alarm).

wskaznik nagrzew. A. Dzwon do osrodka serwisu FASC.
naprzemiennie wlacza
si¢ i gasnie.
B. Uszkodzone okablowanie komputera.|B. Dzwon do osrodka serwisu FASC.
Ekran M2000
pokazuje

Awaria komputera.

Dzwon do osrodka serwisu FASC.

Komputer nie wchodzi
w tryb
programowania, lub
niektore klawisze
nie reaguja.

Awaria komputera.

Dzwon do osrodka serwisu FASC.

Wskaznik nagrzew.
wylaczony przy
wstepnym rozruchu.
Ekran pokazuje H /
b HOT plus
dzwigk alarmu,

Awaria komputera.

Dzwon do osrodka serwisu FASC.
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6.2.3 Usterki filtrowania

Objaw

Mozliwe przyczyny

Srodki zaradcze

Pompa filtra nie
uruchamiSa sig.

A. Nie wlaczono przewodu zasilania lub
“odskoczyt” autobezpiecznik.

A. Upewnij sig, ze przewdd zasilania
jest poprawnie wiaczony do sieci.
Jesli tak, upewnij sig, ze nie doszto
do odskoczenia autobezpiecznika.

B. Doszto do przegrzania silnika
pompy, co przetadowato
autobezpiecznik termiczny.

B. Jesli silnik jest zbyt goracy, aby go
dotykac przez wigcej niz kilka
sekund, zapewne doszto do
samoczynnego odskoczenia
autowytacznika termicznego. Daj
silnikowi co najmniej 45 minut
czasu na ostygnigcie, potem
wecisnij przycisk zerowania pompy
(Pump Reset).

C. Zator w pompie filtra.

Test: Zamykamy zawoOr spustowy i
wyciagamy miske filtra spod
frytownicy. Uruchamiamy pompg.
Jezeli silnik pompy zamruczy a
potem szybko wytaczy sig,
prawdopodobna przyczyna jest zator
samej pompy.

C. Zatory pompy zazwyczaj
spowodowane sa nawarstwieniem
osadéw w pompie
spowodowanych niewlasciwie
dobranymi wymiarowo
elementami filtra, ich niewtasciwa
instalacja, lub nieskorzystaniem z
sita na okruchy. Dzwon do
os$rodka serwisu FASC.

Pompa filtra pracuje,
ale tluszcz nie powraca
do kadzi.

Zator w przewodzie ssacym miski filtra.

Test: Zamykamy zawor spustowy i
wyciagamy miskg filtra spod frytownicy.
Uruchamiamy pompg. Jezeli z tylnego
portu ptuczkowego wyptynie bulgocacy
thuszcz, oznacza to zator w przewodzie
podcisnienia miski filtra.

Zator moze by¢ spowodowany
nawarstwieniem osadow lub, w
przypadku korzystania z tluszczu
piekarskiego w postaci statej,
zakrzepnigciem thuszczu w
przewodzie. Usuwamy zator przy
pomocy cienkiego, elastycznego
drutu. Jesli zator nie daje si¢ usunac,
dzwon do o$rodka FASC.

Pompa filtra pracuje,
ale tluszcz powraca
niezwykle wolno.

A. Niewlasciwie zainstalowane elementy
miski filtra.

A. W przypadku korzystania z filtra
papierowego lub wkladki
papierowej, upewnij si¢, ze sito
filtra jest na dnie miski, a papier
lub wktadka leza na nim.

Upewniamy sig, ze uszczelki
koliste sa na miejscu w szczelinie
migdzy filtrem i miska, i sa w
nalezytym stanie.

Korzystajac z zestawu filtrujacego
Magnasol, upewniamy sig, ze
uszczelka kolista jest na miejscu w
szczelinie migdzy filtrem i miska, i
jest w nalezytym stanie.

C.d. na nastepnej stronie.
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Objaw

Mozliwe przyczyny

Srodki zaradcze

c.d. z poprzedniej
strony.

B. Probujemy filtrowac niedostatecznie

rozgrzany olej lub thuszcz piekarski.

B. Dla zapewnienia wiasciwej

filtracji, olej lub tluszcz piekarski
powinien mie¢ temperaturg 177°C
lub powyzej. Przy nizszych
temperaturach, olej/ttuszcz staje
si¢ zbyt gesty, aby atwo
przechodzi¢ przez osrodek
filtrujacy, co skutkuje znacznie
zwolnionym powrotem thuszczu i
ostatecznym przegraniem silnika
pompy filtracyjnej. Przed
spuszczaniem tluszczu do miski,
upewnij sig, ze olej/tluszcz ma
temperature odpowiednia lub do
niej zblizona.
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